
im Gläschen
Feine Köstlichkeiten in kleinen Gläschen

 ab 10 Stück je Sorte	

Fleisch/Geflügel	 	 				  

•	 Datteln im Speckmantel, 3 Stück auf Salat	
•	 Mini-Hähnchenschnitzel mit Mango-Curry-Sauce und Frucht
•	 Mini-Hähnchenschnitzel auf Kartoffel-Gurken-Salat &  

Dijonsenf
•	 Frikadelle vom Rind auf Salat von der Heidekartoffel

Stück ..................................................................................................................... 3,90 €

Fisch
•	 Garnelen am Spieß in Zitronen-Pfeffer Marinade, Limetten-Aioli
•	 Stremel-Lachs auf gerösteten Rosmarin-Drillinge & Honig-Senf

Stück ..................................................................................................................... 4,50 €

Vegetarisch
•	 Italienischer Nudelsalat mit Mozzarella, Tomaten und Pesto
•	 Couscous Salat, Schafskäse, Cranberrys & Sauerrahm
•	 Burrata, getrocknete Aprikose, Tomaten Pesto und  

Crostini-Chip

Stück ..................................................................................................................... 3,90 € 

Wraps 
handgerollte Mini-Wraps,  halbiert

 ab 6 Stück je Sorte

Fleisch	

•	 geröstetes Hähnchen mit Mango-Curry und mariniertem 
Spitzkohl

•	 mexikanische Hackfleischfüllung, BBQ-Sauce und Salat	
•	 gegrillte Hähnchenstreifen, Bacon, Käse und BBQ-Sauce

Stück ..................................................................................................................... 3,90 €

Fisch
•	 Geräucherter Lachs mit Baby-Spinat und Zitronenfrischkäse
•	 Thunfischcreme, Mais, Paprika und Salat			 
•	 Garnelen, Knoblauchdip, Tomaten und Salat

Stück ..................................................................................................................... 4,90 €

Vegetarisch
•	 Hummus, mariniertes Gemüse, Baby Spinat und Tomaten	
•	 Avocado, Cherrytomaten, Frischkäse, Baby Spinat, Sprossen
•	 gegrilltes Gemüse, Paprika, Tomaten und Schafskäse

Stück ..................................................................................................................... 3,90 €

Bestellung unter:        0176 / 245 825 15             info@rosins.de              www.rosins-partyservice.de

Häppchen & Fingerfood

Partyservice & Catering für alle Anlässe

Mit unserem Partyservice beglücken wir kleine und 
große Gesellschaften, Partys, Feiern, Firmenevents 
und jede andere Gelegenheit, die mit gutem Essen 
einhergeht.

Ob kalte Platten, Fingerfood oder ein abwechs-
lungsreiches warmes Buffet, ob zuhause oder im 
Vereinsheim: Bereits ab 10 Personen können Sie 
unseren Partyservice für viele schöne Gelegenhei-
ten buchen.

Gerne beraten wir Sie unter 0176-245 825 15
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Rosin‘s Partyservice
Inh.: Michael Rosin
Xantener Str. 79, 
47495 Rheinberg
     0176-245 825 15



Buffets

Vegetarisch 1   ab 10 Portionen

•	 Penne-Nudeln mit frischen Champignons, Tomaten,  
	 Oregano in Sahnesauce mit süßem Senf abgerundet
•	 Hausgemachte Semmelknödel auf gerahmten Waldpilzen
•	 Gulasch von der Süßkartoffel, allerlei Gemüse und Toma-	
	 tenwürfelchen
•	 Marktsalate mit zwei Dressings

Preis pro Portion ........................................................................................ 18,90 €

Vegetarisch 2   ab 10 Portionen

•	 „Crespelle“ - Pfannkuchen mit Spinat-Ricotta-Füllung, 		
	 Tomaten und Parmesan
•	 Bulgur-Risotto mit Tomate, Zucchiniwürfelchen und 		
	 Schafskäse
•	 Steinpilzravioli mit Gemüsestreifen, Datteltomaten und 		
	 Grano Padano
•	 Mediterranes Grillgemüse

Preis pro Portion ........................................................................................ 18,90 €

Hauptsächliches - Kombinieren Sie selbst

Wahl-Menü 1   ab 10 Portionen

3 aus 6 Fleischgerichten
	□ Heimische Bratwurst in Rosins Currysauce
	□ Rustikaler Schaschlik Topf mit reichlich Paprika und Zwiebeln 
	□ Hähnchenbrust in Cornflakes Mantel gebraten
	□ Bifteki-Rinderfrikadelle mit Käsewürfeln gefüllt und Pfeffer-	

	 sauce
	□ Hähnchengeschnetzeltes „Asia Style“
	□ Pasta Honey mit Champignons, Zwiebeln Tomaten und 	

	 Süßem Senf 

2 aus 4 Beilagen
	□ Butterreis
	□ Rosmarinschmörkes
	□ Geschwenkte Spätzle
	□ Kartoffelschmörkes

2 aus 4 hausgemachten Salaten
	□ Paprika-Krautsalat
	□ Griechischer Bauernsalat
	□ Rheinischer Kartoffelsalat
	□ Marktsalate mit zwei Dressings

1 aus 1 Gemüse
	□ Bunter Gemüsetopf

Preis pro Portion .......................................................................................... 17,90 €

Für Schnitzel-Liebhaber   ab 10 Portionen

•	 Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebel-Champignons
•	 Hähnchenbrust „Cordon bleu“ gefüllt mit Käse & Schinken
•	 Schweineschnitzel mit Paprika-Peperoni-Sauce
dazu
•	 Gemüse der Jahreszeit mit Sauce Hollandaise
•	 Steinpilz-Kartoffelgratin
•	 Kartoffelschmörkes mit Zwiebeln

Preis pro Portion ......................................................................................... 19,90 €

Ein Hauch Italien   ab 10 Portionen

•	 Hähnchenbrustmedaillons auf italienischem Gemüse  
	 und Tomaten 
•	 Schweinefiletröllchen gefüllt mit Blattspinat und Hausge	
	 machte Lachslasagne mit feinem Käse gratiniert
dazu
•	 Käse-Gnocchi mit frischen Kräutern
•	 Fettuccine in Olivenöl geschwenkt
•	 Italienischer Nudelsalat 

Preis pro Portion ......................................................................................... 21,90 €

Petri-Heil   ab 10 Portionen

•	 Seelachsfilet in einer Pesto-Eihülle gebraten
•	 Lachsfiletmedaillons auf Wurzelgemüse in Krebssahne- 
	 sauce
•	 Seehechtfilet in Butter gebraten, mit Tomaten-Garnelen- 	
	 Gemüse
dazu
•	 Mediterranes Grillgemüse
•	 Petersilien Kartöffelchen
•	 Bandnudeln

Preis pro Portion ........................................................................................ 24,90 €

Vegan   ab 10 Portionen

•	 Vegane „Hähnchenstreifen“ mit Champignons, Zwiebeln & 	
	 Gewürzgürkchen
•	 Süßkartoffelgulasch, Kichererbsen, Kokosmilch, Gemüse 	
	 und Curry
•	 Pasta mit halbgetrockneten Tomaten, Oliven, Pilzen und 	
	 Rucola
•	 Mediterraner Gemüsetopf
•	 Rosmarin Schmörkes

Preis pro Portion ........................................................................................ 19,90 €

vegetarische und vegane Buffets - es geht auch lecker ohne Fleisch.

Nicht nur für Veganer oder Vegetarier 



Wahl-Menü 4   ab 15 Portionen

2 aus 4 Fisch-/Fleischvorspeisen
	□ Norwegischer Räucherlachs (50gr.) mit Senf-Honigsauce
	□ Halbes Filet von der Forelle mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich 
	□ Vitello Tonnato vom Hähnchen mit Kapernäpfeln 

(Gläschen)
	□ Antipasti di Verdura – Gegrilltes Gemüse (Gläschen)

3 aus 7 Fleisch-/Fischgerichten 
	□ Rinderrouladen, traditionell gefüllt mit Gurke, Zwiebeln & Senf
	□ Lachsmedaillons auf Gemüse in Krebssahnesauce
	□ Schweinefilettaschen gefüllt mit Blattspinat und Schafskäse 
	□ Poularden Brüstchen gefüllt mit Spinat auf Gorgonzolasahne
	□ Kalbsbraten Sous vide gegart in Steinpilzsahnesauce
	□ Garnelenpfanne mit Gemüse, Tomaten und Knoblauch 

abgerundet
	□ Rheinischer Sauerbraten mit Rosinensauce mit Mandeln 

2 aus 4 Beilagen
	□ Sahniges Kartoffelgratin
	□ Petersilien - Schmörkes
	□ Hausgemachte Butterspätzle
	□ Kartoffelklößchen

1 aus 1 hausgemachten Salaten
	□ Marktsalate mit zwei Dressings

1 aus 2 Gemüse
	□ Mediterranes Grillgemüse
	□ Gemüse der Jahreszeit mit Sauce Hollandaise

1 aus 4 Dessert in Gläschen
	□ Pralinenmousse mit Krokant Streusel
	□ Weißes Karamell-Schokoladenmousse mit Macadamia-

nüssen
	□ Popcorn Toffee Mousse 
	□ Brownie Kuchen mit karamellisierten Kirschen

	
Preis pro Portion ........................................................................................ 32,90 €

Wahl-Menü 2   ab 10 Portionen

3 aus 7 Fleischgerichten
	□ Heimische Bratwurst in Rosins Currysauce
	□ Rustikaler Spießbraten in Pfefferrahmsauce
	□ Hähnchenbrust gefüllt mit Käse & Schinken
	□ Geflügelspieß mit Zwiebel-Paprikasauce
	□ Putenbruststeak mit Röstzwiebelkruste gebraten
	□ Hähnchenbrust im Knuspermantel
	□ Schweineschnitzel mit gebratenen Zwiebel-Champignons

2 aus 4 Beilagen
	□ Kartoffelgratin
	□ Rosmarinschmörkes
	□ Hausgemachte Butterspätzle
	□ Kartoffelschmörkes

2 aus 4 hausgemachten Salaten
	□ Paprika-Krautsalat
	□ Griechischer Bauernsalat
	□ Coleslaw (amerikanischer Krautsalat)
	□ Marktsalate mit zwei Dressings

1 aus 3 Gemüse
	□ Mediterranes Grillgemüse
	□ Princessböhnchen im Speckmantel
	□ Gemüse der Jahreszeit mit Sauce Hollandaise	

Preis pro Portion ......................................................................................... 19,90 €

Stellen Sie Ihr Menü ganz nach Ihrem 
Geschmack selbst zusammen.

Wahl-Menü 3   ab 10 Portionen

3 aus 6 Fleisch-/Fischgerichten 
	□ Rinderrouladen, traditionell gefüllt mit Gurke, Zwiebeln, Senf
	□ Seelachsfiletmedaillons auf mediterranem Gemüse
	□ Schweineschnitzel gefüllt mit Käse & Schinken
	□ Hähnchengeschnetzeltes mit Champignons in Rahmsauce
	□ Schweinerückensteak mit einer Pfeffersauce 
	□ Seehechtfilet in Butter gebraten, mit Tomaten-Garnelen- 

Gemüse

2 aus 4 Beilagen
	□ Steinpilz - Kartoffelgratin
	□ Petersilien - Schmörkes
	□ Hausgemachte Butterspätzle
	□ Kartoffel Schnupfnudeln

2 aus 4 hausgemachten Salaten
	□ Italienischer Nudelsalat
	□ Kichererbsen Salat
	□ Gemüsesalat Vital (Essig/Öl)
	□ Marktsalate mit zwei Dressings

1 aus 3 Gemüse
	□ Mediterranes Grillgemüse
	□ Princessböhnchen im Speckmantel
	□ Gemüse der Jahreszeit mit Sauce Hollandaise

1 aus 3 Dessert im Gläschen
	□ Rote Grütze mit Vanillesauce
	□ Mousse au Chocolat
	□ Baileys Sahnecreme	

Preis pro Portion ........................................................................................ 25,90 €

Hauptsächliches - Kombinieren Sie selbst



Zahlungsbedingungen: Ab 500,00 € Auftragswert beträgt die Anzah-
lung 50% des Auftragswertes, die restliche Summe muss spätestens 
vier Tage vor Veranstaltung überwiesen sein. Alle anderen Rech-
nungsbeträge sind bei Abholung oder Lieferung in bar fällig. Abwei-
chende Regelungen bedürfen der Schriftform. Alle Preise verstehen 
sich einschließlich der jeweils gültigen Mehrwertsteuer und sind Ab-
holpreis, Lieferung wird extra berechnet.
Bankverbindung:  	Sparkasse am Niederrhein  
	 DE29 3545 0000 1101 1463 61
Sollten Sie Anleger benötigen, rufen Sie uns bitte rechtzeitig an. Wär-
mebehälter bzw. Geschirr usw. müssen gereinigt zurückgegeben wer-
den. Sollte dieses nicht so sein, müssen wir diese berechnen.
Lieferung: Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen. 
Terminverschiebungen von bis zu 60 Minuten sind vom Kunden im 
Einzelfall zu tolerieren.

Bestellung unter:        0176 / 245 825 15             info@rosins.de              www.rosins-partyservice.de

Unsere Party-Kracher 
 ab 10 Portionen

Leckere gebratene Bratwurstscheiben 
in Rosins Currysauce, dazu ofenfrische Brötchen
pro Portion ........................................................................................................ 6,50 €

Pulled Chicken mit asiatischem Gemüse
und Gewürzen abgerundet, dazu Brioche Bun 
pro Portion ........................................................................................................ 9,50 €

Pulled Pork mit BBQ-Sauce glaciert	
dazu Krautsalat, Kräuterbutter und Brötchen
pro Portion ........................................................................................................ 9,50 €

Schnitzel-Duett 
Zweierlei Schnitzel mit Paprikasauce und Champignonrahm
dazu Krautsalat und Kartoffelschmörkes
pro Portion ....................................................................................................... 11,90 €

Mein Schaschlik in eigener Sauce
Fleischspieß mit Paprika, Zwiebeln vom Schweinenacken
pro Portion ........................................................................................................ 9,50 €

Süßes im Gläschen
 ab 10 Stück je Sorte

Tiramisu							     
in Espresso getränkter Löffelbiskuit, Mascarponecreme,  
Kakao .................................................................................................................... 3,90 €

Mousse au Chocolat	 					   
Schokoladenmousse mit Beeren ...................................................... 3,50 €

Quark-Joghurt-Limonencreme				  
mit Erdbeerkompott ................................................................................... 3,50 €

Pannacotta							     
mit marinierten Himbeeren .................................................................. 3,90 €

Baileyssahnecreme	
mit Zartbitter-Schokolade ..................................................................... 3,50 €

Brötchen und Dips
 ab 10 Portionen

Kleiner Brötchenkorb mit Kräuterbutter	
pro Portion ........................................................................................................ 2,50 €

Bayrischer Brotkorb und Kräuterquark
pro Portion ........................................................................................................ 2,50 €

Käseplatte
Internationale Auswahl., dazu Schwarzbrot, Laugengebäck, 
Brötchen, Kräuterbutter & Dip 	
pro Portion ........................................................................................................ 9,90 €

Mehr als spießig   ab 10 Portionen

•	 Kleine Garnelenspieße, Datteln im Speckmantel
•	 Hackfleischbällchen mit Gemüse und Mozzarella
•	 Geflügelspießchen, Räucherlachs Crêpe, Peperoni
•	 Kirschtomaten mit Mozzarellakugeln, Antipasti Spieße
•	 Schnitzelspieß, Käseecken mit Trauben, Oliven
•	 Ciabatta, Brötchen, dazu Auberginencreme und Sauce Aioli

Preis pro Portion ......................................................................................... 19,90 € 

Fingerfood-Partyplatte   ab 10 Portionen	
•	 Kleine Schweineschnitzelchen, Geflügelspießchen		
	 Frikadellen mit einer Senf-Zwiebel-Kruste, BBQ Chicken Filet
•	 Reis-Chicken-Türmchen, Spießchen mit Mozzarella und 	
	 Tomate
•	 Hähnchenbrust im Kokosmantel, Schweinefilet mit  
	 Frischkäse
•	 Texas-Wrap mit Pulled-Chicken, dazu Curry-Dip, BBQ-		
	 Sauce
•	 Kräuterbutter und Brötchenkorb

Preis pro Portion ......................................................................................... 19,90 € 
	

Antipasti Variation   ab 10 Portionen	
•	 Marinierter Schafskäse im Bacon Mantel, gefüllte  
	 Champignons
•	 getrocknete Tomaten gefüllt mit Frischkäse, zweierlei Oliven
•	 Balsamico-Zwiebeln, Tomaten-Mozzarella-Spießchen
•	 gefüllte Peperoni, gegrillte Aubergine, gegrillte Zucchini
•	 Kleine Antipasti-Spießchen, gefüllte Weinblätter
•	 dazu Sauce Aioli und Brötchenkorb

Preis pro Portion ......................................................................................... 19,90 € 

Kalte Platten              Party-Kracher              Desserts

Alle Preise sind Abholpreise, Lieferung gegen Aufpreis möglich.
Abholadresse: Einfach Rosin, Xantener Str. 79, 47495 Rheinberg
Abhol- & Lieferzeiten: 	 Montag bis Sonntag 9:00 bis 20:00 Uhr 		
			    	 - oder nach Absprache.

Unsere Veganen Party-Kracher
 ab 10 Portionen

Rosins Currywurst
Bratwurst aus Erbsenprotein, Currysauce, Baguette
pro Portion ........................................................................................................ 8,90 €

Gemüsecurry
Gemüse, Kokosnussmilch, Cashewkerne, Süßkartoffeln
pro Portion ...................................................................................................... 12,90 €

Chili sin Carne
Veganes Hack, Kidneybohnen, Mais, Soja-Joghurt, Petersilie, 
Nachos, Basmatireis
pro Portion ...................................................................................................... 12,90 €


